


 

 

Vorspeisen 
BEEF TATAR VOM ALMENLAND-RIND  

Almbutter / Toastbrot / fermentierte Nüsse/ Trüffelmayonnaise 

klein 120g - € 17,50 

groß 160g - € 22,50 

 

ALMKRÄUTERSALAT 

Stollenkäsedressing / Tomaten / Croutons 

 Sprossen / gebratene Hühnerbrust 

€ 15,50 

 

GEBEIZTE WEIZKLAMMER LACHSFORELLE 120G  
Orange / Ingwer / Rote Rübe / steirischer Apfel / Kren 

serviert mit getoastetem Hausbrot 
€ 15,50 

 

BLATT- ODER GEMISCHTER SALAT  

V E G E T A R I S C H  

mit Kernöl  
€ 5,90 

Suppen 
KRÄFTIGE RINDSUPPE VOM ALMENLAND -RIND 

ODER KLARE GEMÜSESUPPE 

Wahlweise mit: Frittaten / Kaspressknödel / Leberknödel 

zamglegtem Knödel / Bauernhofnudeln / Fleischstrudel 

€ 5,50 

 
CREMESUPPE VON APFEL UND SELLERI E 
Wildkräuter Ravioli / Pesto von der fermentierten Nuss 

€ 6,00 
 

 

Gedeck € 4,00 pro Person 
 



 

Hauptspeisen 
 

WIENERSCHNITZEL  

IM BUTTERSCHMALZ GEBRATEN  

Petersilienerdäpfel / Preiselbeeren 

vom Kalb - € 26,90 

vom Freilaufschwein - € 15,90 

 

FILET VON DER FORELLE 180G 
F I S C H Z U C H T  S C H R Ö C K E R  

Jungzwiebel-Risotto / Brokkoli / Welschrieslingsauce 

€ 26,50 

 

GESCHMORTES WANGERL VOM ALMENLANDRIND  
Schnittlauchpüree / Rotwein-Rosmarinjus / Kohlsprossen / Karotten / knuspriger Speck 

€ 21,50 

 

FRISCHE TAGLIOLINI 

V E G E T A R I S C H  Thymian-Tomatenragout / Gemüse der Saison – € 15,90  

zusätzlich mit Vulcanoschinken – € 21,50 

 

GESCHMORTER FENCHEL 
V E G A N  

Cremiger Soja-Polenta/ gebratene Pilze / vegane Rotweinsauce / Gartenkresse 

€ 17,00 

 

RAHMBEUSCHERL  
V O M  J U R A L A M M  D E R  F A M I L I E  H A R R E R   

würzig Eingekochtes von Herz und Lunge  

Gemüse / Briocheknödel 

€ 14,50 

 

ROSA GEBRATENER ZWIEBELROSTBRATEN  
Almenland Beiried 200g / Röstzwiebel / Speckbohnen / Butterspätzle 

€ 28,50 
  



 

 

Filet-Steak  
VOM ALMENLAND-RIND  

F A M I L I E  R A N N E R - Z I N K  

150g – € 22,00  

200g – € 29,50  

250g – € 31,50  

 
 

Steakgenuss für 2  
T-BONE STEAK  

M I N D .  1 2 0 0 G  

Dry Aged Almenlandrind - 8 Wochen am Knochen gereift 

inklusive 3 Beilagen und 2 Saucen 
Garstufen von medium bis rare 

€ 83,50 
 

(35 Minuten Vorfreude) 

 

Beilagen 
FRÜHKARTOFFELN 

GRILLGEMÜSE 

MAISKOLBEN / POMMES 

TRÜFFEL POMMES 

Jeweils € 4,50 

 
 

Saucen / Dips 
PFEFFERSAUCE  

PORTWEINJUS 

ALMKRÄUTERDIP 

BBQ-DIP 

Jeweils € 2,90 

 

Zum Steak 
GARNELE  

aus nachhaltiger Zucht U5 
1 Stk. € 4,50 Euro 

 



 

Käse 
KÄSETELLER   

M I T  D E M  B E S T E N  A U S  D E M  

S I L B E R B E R G W E R K S S T O L L E N  I N  A R Z B E R G  

hausgemachtes Chutney / Trauben / Nüsse 
kleine Portion 100g € 12,90 

große Portion 160g € 19,00 

 

Desserts 

VANILLECREME BUCHTELN 
Dörrpflaumen / Zitronen-Thymian-Sorbet / Nüsse / Sauerkirschen  

€ 7,50 
 

STEIRISCHER APFELSTRUDEL 

€ 5,00 

mit Vanillesauce € 6,00 

 

OMAS TOPFENSTRUDEL 

€ 5,00 

mit Vanillesauce € 6,00 

 

HAUSGEMACHTES TORTENSTÜCK  

€ 4,50 

 

SÜSSE TAGESEMPFEHLUNG 

€ 6,50 
 

 

 

 

Gerne informiert Sie unser Serviceteam über  

unser tagesfrisches Tortenangebot! 

 

 



 

Eisbecher 
Natürliche Zutaten aus der Region frisch zu verarbeiten ist eine Herzensangelegenheit vom Eis-Greissler. So wird 

ausschließlich Bio-Milch von eigenen Kühen verwendet, die aus der eigenen Molkerei direkt in die Eismanufaktur gelangt. 

Ohne künstliche Aromen, dafür aber mit besonders viel Geschmack. Passend für jede Jahreszeit! 

 

 

 

OMAS ALMCAFÉ 

3 Kugeln Vanilleeis / Kaffee / Rum 

Schlagobers / Muskatnuss 

€ 8,50 

 
 
 

BUNTE KUH 

3 Kugeln Joghurt-Kirscheis 

Almjoghurt / Beeren / Kürbiskerne 
Karamellpopcorn 

€ 9,30 

 
 
 

SÜßE JÄGERIN  

3 Kugeln Nusseis / Karamell / Zirbenlikör 

Kirschen / Kürbiskerne / Schlagobers 

€ 9,30 

 
 

ALMKÖNIGIN 

3 Kugeln Himbeer- und Zitronensorbet 

Brombeeren / Minze / Hippe / Schoko 

€ 8,20 

 
 
 

TEICHALMSEE 

3 Kugeln Alpenkaramelleis / Vogelbeeren 

Nusskeks / Schlagobers 

€ 9,30 

 
 
 
 

SCHLAUER FUX  

3 Kugeln Mohneis / Pinienkerne / Eierlikör 

Schokostreusel / Schlagobers 

€ 9,30 
 

 

Unsere Eis- und Sorbetsorten 
Vanilleeis / Zotter-Schokoladeneis 

Topfeneis / Nusseis / Alpenkaramelleis 

Graumohneis  
 

Himbeersorbet / Zitronensorbet 

Marillensorbet / Erdbeersorbet 

 
 

1 Kugel Eis / Sorbet – € 1,90 
 

1 Portion Schlag – € 0,90 

 

1 Portion Waffeln – € 1,20 
 

Sorbetto – € 5,70 
 

 


